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ROFP ALLE HENS AAN DEK.

Vanaf de zomer van '91 vaart de Prins Filip
op de lijn Oostende-Dover. Een gloednieuwe
jumbo-ferry die de nieuwe filosofie van onze
rederij perfect weerspiegelt: méér luxe, méér

- ruimte en méér komfort voor de passagiers.
De Prins Filip heeft nog een andere nieuwigheid
aan boord: een hypermoderne “conference
area” met alle faciliteiten voor business-meetings

in volle zee.

Business on Board:

een idee dat nieuwe
horizonten opent.

Kom aan boord en heradem. Een confe-

rentie, presentatie, workshop of meeting op het
water is een verfrissende belevenis die de geesten
opent en de creativiteit stimuleert. De “Confe-
rence Area” van de Prins Filip bevindt zich op

het hoogste scheepdek en biedt u rondom een
adembenemend zicht op zee. Ze is uitgerust met
de modernste audio-visuele apparatuur en zo-

danig ingedeeld dat zowel kleine als uitgebreide
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groepen in de beste omstandigheden aan de

Business on Board:

er waait een frisse wind
door uw meetings.

Koper, houtwerk, warm tapijt... alles ademt
de onvergelijkbare sfeer van een luxeschip. Een
attente steward staat voortdurend voor u klaar.
Telefoneren en faxberichten verzenden kan net zo
vlot als op kantoor. Wil u even een frisse neus
halen, dan wandelt u vanuit de conferentieruimte
een speciaal voor u gereserveerd buitendek op.
Op de Prins Filip zijn ook 120 komfortabele
privéhutten te huur, elk met eigen douche en
toilet. Wie op zoek is naar een originele manier
om mensen samen te brengen doet voortaan

Business on Board!




U HEBT AANGCGENAME UREN
YOOR DE BOEG

Business on Board, dat is het nuttige aan
hetaangename koppelen. Aan boord van de Prins

Filip vindt u twee luxueus ingerichte bars met

zitruimte, en een Club Class Lounge die desge-
wenst voor u gereserveerd wordt. In de tax-free
shop kiest u uit een ruim aanbod luxegoederen,
ookwaren en alcohol. De twee bioscopen bieden
plaats aan 108 toeschouwers en hebben de
recentste films op het programma. Natuurlijk
wordt er ook heerlijk getafeld.

In het restaurant kan ruimte voor groepen
gereserveerd worden. U maakt uw keuze uit
een verrukkelijk en gevarieerd buffet, of bestelt
vooraf een exclusief menu dat aan tafel geser-
veerd wordt.
Business on Board. Niets ontbreekt om er een

succesvol evenement van te maken.




DE NIEUWLE
JUMBO=FERLRY
PRINS FILIDP®®

Voor “Business on Board” bent u te gast op de
Prins Filip, een indrukwekkende jumbo-ferry van de
jongste generatie, die gebouwd werd op de Boelwerf te
Temse. Het schip beantwoordt niet alleen aan alle
nationale en internationale veiligheidsvoorschriften,
maar voldoet bovendien vandaag al aan de nieuwste
voorstellen, aanhangig bij de IMO.

Een paar cijfers en feiten voor de geinteres-
seerden:
o Lengte: 164 m
o Breedte: 27 m
* Dienstsnelheid: 21 knopen (40 km/u)
e Capaciteit: 1200 passagiers
» Twee garagedekken met een capaciteit van 710

wagers

¢ Drie dekken voor passagiersaccommodatie

* Vier voortstuwingsmotoren met in totaal 28.700 pk.

OOSTENDE =2 DOVER

- =
oD CEEES oEE mnm

DOSTENDE




&

Ny

-—,
OOSTENDE
DOVER

FEEST AAN BOORD!

De Atlantic, Northsea en Pacific Rooms op het bovendek van de “Prins Filip”

bieden u tevens onvermoede mogelijkheden om uw gasten in een weinig alledaags kader

te ontvangen.

Deze ruimten zijn elk afzonderlijk te huur. Voor de prijs hoeft u het beslist niet te
laten (reeds vanaf 5.000 BF bv. voor de Northsea Room). In dit unieke kader kunt u dan
bijvoorbeeld uw genodigden vergasten op een receptie, een warme hapjes-buffet of een

uitgebreid koud buffet.

Bijvoorbeeld:
- Receptie met 3 drankjes per persooh (martini, sherry, porto, wijn, bier, vruchtensap,
frisdrank) en bijbehorende koude en warme hapjes. 390 BF

- Warme hapjes-buffet met mini garnaal-, kaas- en vleeskroketten, mini-pasteitjes met

gevogelte en vis, gefrituurde scampi’s, varia van quiches, gefrituurde groenten in beslag,
gegrilde spietjes met vlees - vis - gevogelte, dadels met spek, mini~loemf31a’s, loempia’s
en ravioli, assortiment aan dipsauzen, ruime keuze van mignardises. 920 BF p.p.
- Koud-buffet, tafels geplaatst in Pacific-Room. Vissalades, gegarneerde boerenpastei,
gerookte Ardense ham met meloen, chaud-froid van gevogelte, gevuldé tomaten
“Antiboise”, waaier van fijne vleeswaren, vispastei in verse kervelgelei, gegarneerde
beenham, grote keuze in salades en sauzen, keuze van nagerechten: chocolade-mousse,

verse fruitsalade, keuze gebak. Vanaf 1.380 BF p-p-
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PAKKET ENKELE REIS
Minimum 10 deelnemers

1.300 BF

Inbegrepen in dit pakket:

- Gedurende de hele overvaart, gebruik van Atlantic, Northsea of Pacific Room. Elk van
deze vergaderzalen is uitgerust om uw activiteit perfect te laten verlopen.

- Secretariaatsfaciliteiten en begeleiding door onze conference-hostess.

- Kofﬁ.epauze met koffie, thee, vruchtensappen en koekjes.

- Maaltijd in het restaurant, koud voorgerecht, hoofdschotel, dessert, koffie en twee
glazen wijn, bier of frisdrank. Het aangeboden menu varieert naargelang het seizoen;

volgend menu geldt dan ook als voorbeeld:

Gegarneerd Hamrolletje met Asperges
%
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Varkenshaasje met Madeirasaus

Seizoengroenten en gebakken Aardappelen
2
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Gebak
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Koffie of thee met zoethoudertje
Dit menu kan worden uitgebreid. Graag bezorgen wij u een voorstel.

In dit pakket is de overvaartprijs niet inbegrepen, aangezien er voor groepen verschil-
lende gunstige tarieven bestaan. Deze tarieven variéren naargelang de periode van het jaar,

de samenstelling van de groep, enz.
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STANDAARDPAKKET “ROUND TRIP”
Minimum 10 deelnemers

2.475 BF

Inbegrepen in dit pakket:

- Overvaart Oostende-Dover en terug, dus een volledige werkdag aan boord.

- Gedurende de hele reis: gebruik van de Atlantic, Northsea of Pacific Room. Elk van deze
vergaderzalen is uitgerust om uw activiteit perfect te laten verlopen.

- Secretariaatsfaciliteiten en begeleiding door onze conference-hostess.

- Verwelkomingsbuffet met koffie, thee, vruchtensappen en mini-ontbijtkoeken.

- Lunch in het restaurant: koud voorgerecht, hoofdschotel, dessert, koffie en twee glazen
wijn, bier of frisdrank. Het aangeboden menu varieert naargelang het seizoen; volgend

menu geldt dan ook als voorbeeld:

Gevulde Tomaat “Antiboise”
Dy
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Gebakken Kippeborst met Zaadmosterd

Broccoliroosjes en Aardappelkroketten
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[jscoupe met Fruitsalade
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Koffie of thee met zoethoudertje
Dit menu kan worden uitgebreid. Graag bezorgen wij u een‘voorstel.

- Namiddagkoffiepauze met koffie, thee, vruchtensappen, koekjes.
Zo nodig kan tijdens de terugreis een koude schotel (vb.: tonijn, roze garnalen, gerookte

forel, vispastei, garnituren) geserveerd worden.
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